Awtipast’a — vorspgisgw

Awntipasto Misto (gewmischte Vorspeise) 10,-

Awntipasto Verdura (Gewiisevorspeise) 8,50
Bresaola auf Rucola + 9,50
carpaccio vom Rind (Austernpilze oder Champignons) 10,50
Edelfischearpaccio (vow drel verschiedenen Fischen) 10,50
Scampt aglio e olio (in Ol und Kinoblauch) 11,-

Insalate - Salate

Gemlischter Salat 3,80
Tomatensalat mit Zwiebeln 4,50
Rucola Salat (Cocktailtomaten, Parmesan) 5,50
Salat Nizza klein (Towno, Zwiebel, Pepperont, Oliven)  &,50
Contadino (Pute, Mals, gebratene Champlgnons) 10,-
Pescatore (Lachs + Kartoffeln) 10,50
campobosco (Austernpilze + Rinderstreifen) 10,50

SGampL 12,-



carne — Flelschoerichte

Picatine Limone 15,50
Schwetnefilet Gorgonzola 15,50
Cordon Rouge (geflllt mit Parmaschinken und Kise) 16,-

Awngussteake 18,70
Rinderfilet (natur oder in Balsamicosauce) 22,50

Alle gerlehte mit Tagesbeilagen

Pesce — Fischoeriehte

calamart at Ferrl (Vom Grill) 14,50
Peterfischfilet 15,50
Lachs vom Grill 16,-
Flschteller 19,-
Scampl vom Grill (Riesengarnelen) 19,-

Alle Gerichte mit Tagesbeilagen

Paste

Spaghettt aglio e olio wmit frischen Tomaten F-
Penne Arrablata F,-
Penne Amatriciana (Speck uno Zwiebeln) 8,50
Fettuccine Salmone 10,-
Penne Boscatola (Funghi, Rinderstreifen) 10,-
Fettuccine Flusskrebse 10,50
Spaghetti Scampl Rucola 11,-

Spaghetti Chef wmit Riesengarnelen 12,-



Plzze

Pizza Pane (Pizzabrot weib oder rot) 4,-

Pizza Vegetaria (Gemiise) F50
Pizza Dlavolo (scharfe Salami) F,50
Pizza Hawail 8,-

Pizza uattro Stagioni 8,50
Pizza Parmaschinken, Rucola, Parmesan 9,50
Pizza scampl 10,50

Dolel — Nachspelsen

Tartufo (bianco/wero) 4,80
Tiramisu 4,20
Panna Cotta 4,80
Cremé Caramel 4,20
Z.abatone 5,50

Dessert Osteria (gemischter Dessertteller) 6,50



Apgr’ut’wi

Prosecco 0,1 2,50
Prosecco-Aperol « 0,1 4,-
Bicicletta (Bitterino, Proseceo): 0,2 4,-
Veneto Spritz (Weln, wasser, Aperol) 0,2 4,50
Bitterino (Orange/Maracuja): ~alkoholfrel- 0,2 2,50
Martinl (Blanco,Dbro,Rosso)x 5l 3,80
Portwein 4 ol 2,50
campari (Soda,Orange): 0,2 4,-
Prosecco-Holunderblitensirup 0,1 4,-
Crodino -alkoholfrel- - 0,1 3,50

Senza aleol

Pellegrine, Panna 0,25 2,-

Saftschorle 0,4 2,80
Ananassaft 0,2 2,50
Schweppes = 0,2 2,50
cola light 225 0,2 2,50
Cola, Fanta, Spezis= O,4 2,80
oranging « 0,2 2,80

/
Blrre

Bler 0,5 2,90
Pils 0,32 2,70
welzen (dunkel, leteht, allkkoholfret) 0,5 2,90

Clausthaler 0,5 2,90



Averna

Ramazzottl

Fernet Branca , Menta
Sambuceca

Awmaretto

veeehin Romagna
GQrappa Prosecco
Grappa Supertn
williams

Obstler

Carlos | (Brandy)
glenfiddich (12 jahre)

Digestivi

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

Bevanole - Warme Getriinkee

Espresso
cappuccino

Latte Macchiato
Tasse Kaffee

Tee

Hetbe Schokolaole

Prosecco /Chavmpagwer

Flasche Prosecco
Flasche Veuve / Moet

(A=Favbstoff 2=Koffecinhaltly s=chininhaltig 4=wit Nitritpslelsalz s=sichstoff)

0,75
0,75

1,90
2,60

2,70
2,20
:2, -

2,50

23,-
ég/-



vinl — Weln offen

BLANCO
Blanco della casa 1/4 4,50
Blawnco della casa 1/ -
Blanco della casa 1l 16,-
Pinot Grigio Y4 5,-
Rosé /s 4,50
Sa H.\/i«@ now Bl WCO sizilien- cataldo /4 6,50
ROSSO
Rosso della casa 1/y 4,50
Rosso detla casa 1/ -
Rosso detla casa 1l 16,-
RMbiCOM Toscana-Tenuta di Sticclans /4 5,-

(san glovese/biologischer Anbau)

Neéro D “avola sizilien-catatdo /4 5,50



2 Weinkarte (R

vinl bianchi

»Floreado” Sauvignon blance B,0.C, sidtirol - Kellerel Andrian 26,-

Der Floreado wiichst auf Stellhiingen. Die Bearbeitung der iber 30 Jahre alten Reben (st
enorm aufwendig und der Ertrag sehr gering. Sein Bulkett (st intensiv fruchtig.

Blanco dl Custoza B,O,C, Lago di carda - Giuseppe Campagnola 17,
Aniimlierend frischer Cuvée aus qarganega, Riesling und Tocal ttalico,

Harnonisch mit felnen Aromen von wildblitten, grivnen Fritchten

und wethem Pfivsich,

Lugana Bulgarini B.0.C. Lago di qarda 23,-
Intensiv strohfarben wmit grilichem Reflex, Duft typiseh fruchtig
wmit eliner Note von Aprikosen-Pfirsichen, Geschmack anfangs lebhatt,

fein abgestimmt wmit Langhaltendem Aroma.

Scata Blanea 1.G.T. veneto 21,-
Bouguet von Ananas, Jasmin und Bananennote, Frisch, angenenim
und volbmundig im Geschimack mit rundem Nachhall,

GOV D.O.C.G. Plemont - Azienda agy, Pleollo Ermesto, Rovereto di Gavi 19,-

Felnwirzioer, zart geveifter Duft nach angetrockneten Apfeln wna
Zitrusfritchten. Trockew, leloht und mineraliseh im Mund,

Roero Arnels B.O,C. plemeont 25-
Trocken, fruchtlo und Blegant, Relches Bouguet mit Anklingen
an Apfeln und exotischen Fritehten

Albana di Romagna D.O,C.G, emilia Romagna 20.-
Aromen vown Grapefrult, Pfirsich und dezenten Nuancen
von Bananenschale, Am Gawmen sehr angenehm wit kriiftigem Korper.

»Codronchio“Albana di Romagna ,0,C,G, emilia Romagna 29,-
Dle trockene Sphitlese des Albana’s vereint alles, was ein Weltklasse weibwein haben kann.
Als erster Albana dbernaupt, gewann der Codronchio dieses Jahr = Glitser im Gambero Rosso,
Dle iberreif gelesenen Trauben verlethen thw ein edles, hochfelnes Profil
und einen dichten Geschwmack,

Char 0{01/\,1/\&5 toscano 1.4, T, Toskana - Tenuta di Stiectano 19.-
Wunderschiner bianco toscano aus kontrolliert biologischem Anbaw,
A Gaumen trocken, frisch und kriftio.

Blanco Salento LG, T. Apulien - Feudi di San Marzano 17~
Rebsorten: Malvasin bianca, Bowmbinoe blanco, Verdeca

Fruchtio, frisches Aroma nach Pfirsich und lelehten Anklingen von Mandarinen.

Eln wunderschiner Cuveé der hebmischen wetbwelnreben Apuliens,



VLI rosst

Ripasso della valpolicella ,Le bine

Lago di Garda - Gluseppe Campagnola

12 Monate Relfe i Barriquefass aus franzisischer Eiche.

Fruchtbetontes Bulkett, Am Gawmen Notew von Holunder, rotem Beeren und etwas Hotz,
Auszelehnungen: Puemila vint: = Trauben, Gambero Rosso: 2 Gliser

~LPaverno’ Amarone della valpolicella D.O.C,

venetlen , Azienda Agr. vaona Odino

18 Monate Ausbau im groben Bichenfass, danach weitere & Monate Reife tim Barrique,
Witrziges Bukett mit Noten von Cassis und schwarzen Kirschew, dabel sehr

weleh mit Nuancen von Backpflawme,

Tolle Wueht am Gawmen, Sein langer Abgang vervit sein grobes Relfepotential,

,San Pancrazio Barbera d‘Alba D.O.C,

Plemont - Azienda agr, Pelassa

15 Monate Reife bm Barriquefass aus franzosischer Eiche, Kriftiges Bukett von schwarzen
_johannisbeeren, Brombeeren und etwas Tabak, Am Gawmen voll, dicht wnd rund mit fest strukturiertem

Tannin, Auszelchnungen: dDuemila vinl: 2 Trauben, Decanter: 4 Sterne

»Sorl Burdin® Barbaresco .0.C.G.

Plemont - Fontanabianca

Der Sorl Burdin entstanmumt aus elner dey besten Lagen i Barbaresco-Gebiet,

In den letzten 10 Jahren gewann er 5 wmal 3 Glitser i Gambero Rosso.

Auch bel Robert Parker gab es satte 93 Punkte, ,..ein eleganter Wwelin

bester Machart, Dle drel Gliser fir thn standen bel unserer ) ury wie in Frage.” (Zitat qambero Rosso)

~Riserva della Vvilla“ Chiantl Riserva B,O,C.&.

Toskana - Tenuta ol Sticclano

18 Monate Reife in Tonneaux-Fliissern aus slawonischer Eiche, Gerelfter, vistiger Puft nach schwarzen
Beeren und getrockneten Zwetschgen, Am qawmen wunderschdne Frucht und Tiefe mit langem Abgang.
Der 2007¢r ist der erste Jahrgang aus biologischem Anbau

Brunello di Montaleinoe B.O.C.G.

Toskana -Tenuta di Sessta

36 Mownate Relfe in groben Elchenfissern aus slawonischier Elche, Danach ruht er weltere 12
Mowate tn der Flasche. Er verkbrpert perfeet die kraftvolle Eleganz der groben Toskaner.,
Fassettenreiches Bukett nach roten Beeren, Tabak, Thymian, Leder, Feuersteint und Gewitrznelken,
Am Gawmen unglaublich tief. Man trinkt thn nicht - man erlebt thn,

Sanglovese d'‘abruzzo .G, T,

Abruzzen - castello Caldora

Lang anhaltendes Buleett mit Notew von Erdbeere und Amarend,

Trocken, fruchtig und vollmundig setn Geschwmack, mit wetehen Tanninen und einem Hauch vawnille,

25,-

44,

20,~

eo,~

28,-

54,-

16,-



Vinl rosst

Primitivo di Manduria D.O.C.
Apullen - Feudl di san Marzano

10 Monate Reife in Barviqueflissern aus franzisischer Eiche. Die mindestens 40 Jahre alten Rebstocke
verlethen thwm Grishe und Tlefgang. Bukett von welchelkirsche, Heldelbeeren, Schokolade una vanitle,
wnglaublich fruchtio, kirperveich und elegant seln nicht enden zu wollender Geschmack.

Megale Negroamaro Salento 1,4, T,

Feudo dil santa Croce, Taranto

2 Mowate Ausbau tm Barrique, Angenehm fruchtiges Bouguet,

Trocken, weich und harmonisch sein Geschimack mit elner witrzigen Note,

Nero d’Avola 1.G.T.

Siziliew, Tenuat Rapitala, Camporeale (Palermo)

Avromen Vow reifen, roten Fricchten , am Gaumen fillig wnd delikat.
Gute Struktur und geschmeldig elngebundene Tannine,

vinl rosé

Bardolinoe Chiaretto D.O.C, Lago di qarda
cantine Lenott, Bardolino

Fruchtig lelehtes Bouguet mit dem Duft von Pfivsichblitten.,
Frischer, trockener Geschmack. Vollnmundig und Lebhaft,

Mowntepuleiano d'abruzzo ,Cerasuolo’ B.O,C, Abruzzen
caldora vini, castello di Ortona,

Intensives Bouquet von Welchselkirsche , Himbeere und walderdbeere,
Frisch und fruchtig sein Geschimack mit Langem Finale,

206,~

19,-

18,-



